
 
ABENDKARTE

Preise in CHF inkl. MwSt.
Bezüglich Allergenen informiert dich gerne unser Personal. 
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Unsere Speisen sind 
überwiegend vegan. Ausnahmen bilden Gerichte, bei denen ausdrücklich 
Fleisch oder Milchprodukte enthalten sind, sowie die Desserts.

Donnerstag bis Samstag
18:00 - 21:30 Uhr



VORSPEISEN MEZZE

Zeytoone Parvardeh

eingelegte grüne & schwarze Oliven mit Nusspesto

6.50

Köfte

Bällchen aus Rind und Reis in Haussauce

11.50

Falafel

Kichererbsenbällchen mit Sesamsauce

8.50

Dolmeh Kalam

Kohlrouladen nach persischer Art

9.50

Khormaye Bam

iranische Datteln

3.50

Fattoush

Salat mit Lattich, Fladenbrot, Gurke, Tomaten und Radieschen

13.50

Hummus

Kichererbsenmousse nach Wochenangebot

7.50

Bulgur Köfte

hausgemachte Bulgur-Gemüse Köfte

7.50

Baba Ghanoush

Mousse aus Aubergine, Knoblauch und Olivenöl

9.50

Abre soorkh schodeh

Blumenkohl im Bierteig mit Joghurt-Kräutersauce

9.50

Nan Barbari

hausgemachtes Brot (passend zu Hummus & Baba Ghanoush)

5.50



Harira

Kichererbsen und Linsen - Eintopf 

24.50

Gormeh Sabzi

Kräutereintopf mit Schweizer Lamm

32.50

Soirée de Mezze (ab 2 Personen) 

Nan Barbari

hausgemachtes Brot

5.50

BEILAGEN

Bulgur 

mit gerösteten Zwiebeln

6.50

Khooreshteh Bamiyeh

Pouletragout mit Okra, Tomaten und Zimt

29.50

Kadoo

Butternuss auf Quinoabett mit Pistazienpesto und Feta

27.50

54.00 p.P.

Wir bringen drei Gänge an Mezze nach 
unserer Wahl. 62.00

Vegi

Fleisch p.P.

HAUPTGANG MEZZE

Unsere Empfehlung:
zwei Vorspeisen und eine Hauptspeise pro Person



Sesamglace & hausgemachte Baklava

Glace von der Gelateria di Alpi

9.50

DESSERT

hausgemachter Pistazienkuchen 

Kuchen mit viel Pistazien und Frischkäse

9.50


